Fir alle Marnmner, die SilveSter
beSchloSSem haben, dhrer frav «m neuven
Jahr «n der Kdehe 2u helfemn, hier eim
nicht gamz ernst zu nehmendes Rezept
fur die erstem KochwersSuche!

SJruthahm mit WhiSky“

Man kaufe esmen Truthahm vom funf
Kilograrmm umnd eine flasehe WhiSky, dazu
Salz, Pleffer, Oliwendl und Speckstredfen.

Zubereituny.

Truthahmn  Salzen,  pfeffern,  mit
Speckstredifen  belegen, Schmiremn und
etwas Olivendl hinzugeben. Ofen auf
QPP einsStellen. parmnmn ein GlasS WhiSky
auf gutes Gelingen trimken.
AnSchliessemnd den Truthahm auf edn
Backblech «m derm Ofem Schieben.



N um Sehemnke mam Sich 2wed Schrelle Glas
WhiSky eim umd trimke mocthmalS auf
outeS Gelimgemn. NVath ta. 3P min. den
Thermostat auf LD Stellen, damit e$
ordemtiich brymmt)

Damach Schemke rmam Sich dred WhiSky
eim. NV ach ne halm Schtunde Ofmn 6ffrnem,
Truthahm wemrmdm urmn demn  Bratem
bewathn. Die  FiSSkieflaSche ergredffm
urm Sich eenS hinmnere Binde kippm.

Naech ma weitern albernemn Schtunme
lamgSarm biS zzum Ofmn hinSchlendern
un die Trute rumwenden. praufl achtn,
WSth mit die Hamd zu vabremmn am die
SchaissS Onhfmtadr. Waddre f(fumf 0dda
Ssehtm Wixky smmerm $S:S¢h um $o.

Drute weehremt ddreid Schdumm (/S auth
egal) waiderbrumm unn  alle  Seehm
rminudn pinkeln gehen. Wenn dentwie
mMOochliSeh, SSurmm Trathuhm hinkrieSchem
um der Ohfm aus dem Vieeh ziiehn.



Nommal n Schlugg gernemign un
anSchlieSmt wida  {aSucthm, das$ Biest
ravSzukriegm. Den (adarmmtn Vogel
womem Bodm auflasSem um uff mer Blladde
herrichtm. Uffbasse, dass mit AuSrutSchm
auff{rm SchaidSSfettichm Kdhmbodm.

Wernmn SiSeh drosSdem mitt f{amaddm
IaSeht, widda { aSuchm.

Ein wenig Schlafen. Am rnachSten Tag
den Truthahm mit Mayonrmaise umnd
ASpsrim kalt esSen!

Viel $pass winsScht Fhmen
www.VurVomfeinsSten.com

PL. K lappt auth mdt AbSinth Rum oder
anderemn SpirituosSen!



